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Ａ7 融通未来融通未来  多元发展多元发展

西安康桥职业高中以卓越师资、先进理念和
全方位精细化管理为基础，将“唤醒学生，成就学
生”的办学理念贯穿于教育教学全过程。学校严
格落实“展探练”高效课堂模式与“学悟行”励志
成才模式，致力于打造让学生成长、让家长放心
的口碑学校。

西安康桥职业高中与重点高中开展联考，管
理严格，专职班主任全程服务、贴心关怀，不仅助
力学生在学习上取得进步，更注重培养学生健康
的心理素质，帮助学生养成良好的行为习惯，让
学生受益终身。

西安康桥职业高中拥有一线专家名师组成
的教学团队，所聘用的教师大多为“双一流”大学
毕业生，且具备丰富的授课经验。
      西安康桥职业高中校长程建华表示，卓越的
师资力量能为教育教学全过程精准把脉。学校

采用的“三段六步四清五检测”学习法，从布置课
前预习任务、开展预习检测、组织交流讨论、进行
要点讲析与难点点拨等系统讲解、实施当堂检
测、落实纠错完善与强化等方面严格要求，做到学
习任务堂清、日清、周清、月清。学校借助AI技术
赋能，提升学生学习效率。语文教学引入《秒读课
堂》教学模式，英语教学引入《康桥AI记千词》智能
单词速记系统，数理教学则与西北农林科技大学
理学院共同研发《康桥数理模块化》教学体系。学
校运用超前科学的方法助力学生高效提分。此
外，西安康桥职业高中教学管理优良、地理位置与
环境俱佳，拥有高品质校园。其港式智能教室宽
敞明亮，智慧星级学生公寓配备独立卫浴，温馨舒
适；自营学生餐厅提供一日四餐，欢乐美味且营养
健康。学校还有标准跑道、标准球场，体育活动丰
富多样，深受学生喜欢。 本报记者 杨琪

爱在康桥  筑梦未来
西安康桥职业高中办值得信赖的品牌名校

为传承陕菜技艺、培育专业烹饪人
才，助力地方文旅产业发展，西安旅游职
业中等专业学校结合烹饪专业人才培养
目标与区域产业需求，开设“陕菜制作与
应用”特色课程。

本课程是该学校烹饪专业的核心特
色课程，面向中职烹饪专业学生开设，旨
在立足陕西地方饮食文化，系统传授陕
菜及地方小吃的制作技艺、文化内涵与
应用场景。通过课程教学，使学生熟练
掌握陕菜经典菜品、特色小吃的原料甄
选、工艺流程、火候把控等核心技能；深
入理解陕菜“鲜、香、酸、辣”的风味特点
及背后的地域文化；具备独立完成陕菜
菜品制作、菜单设计、小型陕菜宴席筹备
的实践能力；培养学生的工匠精神、文化
自信与创新意识，为学生毕业后从事陕
菜烹饪、餐饮管理、文旅餐饮服务等相关
工作奠定坚实基础。

学校与西安知名陕菜餐饮企业、老字
号门店建立合作关系，邀请行业资深陕菜
厨师、非遗小吃传承人进校园授课，开展
实践教学指导，实现“课堂教学与行业需
求无缝衔接”。采用“理论讲解＋示范操
作＋分组实践＋点评改进”的教学模式，
配备专业的烹饪实训场地与陕菜制作专
用设备，确保学生每一个技艺要点都能得
到充分练习与巩固。在技能教学的同时，
融入陕菜背后的历史故事、民俗文化，通
过组织学生参观陕菜博物馆、走访老字号
餐饮企业等实践活动，增强学生对陕菜文

化的认同感与传承使命感。
“陕菜制作与应用”课程的开设，不仅

为学生搭建了专业技能提升的平台，更承
担着传承地方文化、培育行业人才的重要
使命。通过课程学习，学生既能掌握安身
立命的烹饪技艺，又能成为陕菜文化的传
播者，为陕西餐饮行业注入新鲜血液，助
力地方文旅产业高质量发展。

未来，学校将持续优化课程内容与教
学模式，深化校企合作，加强师资队伍建
设，不断提升课程教学质量，力争将“陕菜
制作与应用”课程打造成特色鲜明、成效
显著的专业核心课程，为培养更多优秀的
陕菜烹饪专业人才贡献力量。

本报记者 农思思

西安旅游职业中等专业学校

开设“陕菜制作与应用”特色课程

课堂教学。
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